Személyes

Név
Fajsz Benjamin
Cim
Ibolya utca 12.
1241 Budapest

Telefonszam
+36 (60) 123-4567

Email
example@cvmaker.hu

Kompetenciak

Uzletvezetés
Konyhai miiveletek

Ettermi berendezések
karbantartasa

Etlaptervezés
Elelmiszer-biztonsag és higiénia

Ugyfélszolgalati ismeretek

Nyelvtudas

Fajsz Benjamin

Todbb mint 5 év vendéglatdipari tapasztalattal rendelkezé étteremvezet6-helyettesként szivigyem a
vendégek kiemelkedd szinvonall kiszolgalasa, valamint az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai
el6irasok maradéktalan betartasa. Jaratos vagyok az éttermi m(iveletek minden terén az étlap
aktualizalaséatol az Uj dolgozdk betanitasaig, az ételek elkészitésétdl azok felszolgalasan at a kassza
kezeléséig, valamint a barista kavékészitésig. Kivaldo kommunikécios készséggel rendelkezem;
rugalmas és pozitiv hozzaallasomnak kdszonheten j6 csapatjatékos vagyok, vendégkdzpontu
szemlélettel.

Munkatapasztalat

Etteremvezeté-helyettes
Holmes Etterem, Budapest

2022 - Jelenleg

Szorosan egyuttmiikoddm az étteremvezetével a napi mlveletek felligyelete és az egyes részlegek

z6kkendmentes koordinalasa terén. Gondoskodom az étlap dsszeallitasarol és frissitésérél a

vendégigények valtozasat, a szezondlis alapanyag-kinalatot és a nyereségesség szempontjat

figyelembe véve. Rendszeres tovadbbképzéseket tartok a dolgozdknak az tigyfélszolgélati

szemléletmod és a csapaton bellili dsszetartas er@sitése érdekében.

e Marketingkampanyokat dolgoztam ki és valdsitottam meg, amelyek a visszatéré vendégek
szamanak 10%-0s novekedését eredményezték.

e Koltségcsokkentési projektet kezdeményeztem és vittem sikeresen végig az ételek és a
kiszolgalas min6ségének csorbulasa nélkdil.

o Uj ételek étlapra vételével az 6sszbevétel 15%-0s névekedését értem el.

Catering asszisztens 2020 - 2022

Premier Catering Kft., Budapest

A rendezvényszervez6kkel egyeztettem a cateringgel kapcsolatos igényeket, igy példaul az étlap
tartalmat. Felligyeltem az ételek és italok készletszintjét, ezzel biztositva a rendezvényekhez
megfelelé mennyiség rendelkezésre allasat, és gondoskodtam a készletek folyamatos feltbltésérdl.
Segédkeztem az étlapok megtervezésében és receptek kidolgozasaban, szem el6tt tartva a kulinaris
trendeket és a szezondlisan elérhet6 hozzavalokat.

e Eredményesen biztositottam egy-egy rendezvényen akar 200-nal is tébb vendég kiszolgalasat,
amelyeket kévetéen 93%-ban pozitiv ligyfélvisszajelzést kaptam.

e A honap dolgozdja elismerésben részestiltem a konyha példaszer( tisztasaganak fenntartasaért.

e Betanitottam az Uj catering asszisztenseket, amivel hozzajarultam a csapatszellem és a
termelékenység javitasahoz.

Tanulmanyok és képzések

Turizmus-vendéglatas alapszak 2017 - 2020
Pannon Egyetem, Veszprém

Szakacs szaktechnikus 2017
Giorgio Perlasca Vendéglatoipari Technikum, Budapest

Barista tanfolyam 2023

Kavé Maestro Studié, Budapest
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